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. REGION Maconnais
+ VILLAGE Viré-Clessé¢
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+ AGE MOYEN 25 ans

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire

MAISON FONDEE EN 1797

VIRE-CLESSE
2020

- APPELLATION Viré-Clessé
. CEPAGE Chardonnay
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- FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

+. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

. RENDEMENT MOYEN 48 hl/ha

+ VENDANGE Meécanique
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Au nord du Maconnais, entre Tournus et Macon, Viré-Clessé est lune des plus récentes
appellations de Bourgogne. Elle a été créée pour rapprocher les villages de Viré et de Clessé
qui, jusquen 1999, embouteillaient leurs vins sous les noms Macon-Clessé et Macon-Viré. Le
Chardonnay de Viré-Clessé est différent des appellations plus au sud tels que Pouilly-Fuisé et
Saint-Véran.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION D'une robe or péle, notre Viré-Clissé 2020 offres un nez aux
aromes de fruits jaunes, de péche et de brioche. Ample et rond en bouche, il révele de subtiles
notes de verveine. Clest un vin frais avec une finale minérale.

. POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Charcuterie fine - poisson - fromage de chévre
.« TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°

APPELLATION VIRE: CLESSE CONTROLEE

\ \)gzzﬁ _%me‘/

it ELnEE

FRANCE 3

\E;.‘-‘“ TLLE A BEAUNE PR, LOUES LATOUR NEGC
f-__.\[.:N]." CCOTE.D'OR -
e PRODUIT DE FRANCE

WWW. LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

