MAISON FONDEE EN 1797

SAINT-VERAN "LES DEUX MOULINS"
2023

. REGION Maconnais . APPELLATION Saint-Véran
« VILLAGE Saint-Véran . CEPAGE Chardonnay
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« AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

+ SOUS-SOL Craie et argile du jurassique
« RENDEMENT MOYEN 50 hl/ha
+ VENDANGE Meécanique

+. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox
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Situé dans l'extréme sud du Maconnais, le vignoble de Saint-Véran forme une couronne autour
de Pouilly-Fuissé. Les deux zones sont semblables en terme de relief Les techniques de
production le sont également, ainsi que leurs gott et aromes. Le sol et l'exposition idéale des
vignes constituent de parfaites conditions de production de vins fruités et de grande qualité. Le
Saint-Véran « Les Deux Moulins » tient son nom des deux moulins a eau qui enjambent la
riviere « La DPetite Grosne ». Les eaux de pluies sont filtrées par la couche calcaire et
rejoignent le cours d'eau qui sécoule en direction de la célebre ville de Cluny. Une fois les
vendanges terminées et les raisins pressés, les jus sont mis en cuve inox de facon a préserver
les aromes de fruits et y subir la fermentation alcoolique. Cette fermentation lente et a basse
température permettra au vin de conserver ses ardmes riches et concentrés.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Saint-Véran 'Les deux Moulins' 2023 présente une robe
jaune pale au reflet vert. On retrouve au nez la vanille et le chevrefeuille. Il présente une
bouche ample et ronde, aux notes damande fraiche. Bonne persistance en fin de bouche.

« POTENTIEL DE GARDE 3-5 ans
- ACCORD METS/VINS Risotto aux crevettes et pois gourmands - Bleu de Bresse - Beaufort

(’N\\n Vin DE BOURGOGNE

. TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°
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