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MAISON FONDEE EN 1797

SAINT-AMOUR

- REGION Beaujolais . CEPAGE Gamay
« VILLAGE Crus du Beaujolais
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+ AGE MOYEN 50 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-sOL Granite, argile et schiste

RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha + ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox.

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

« VENDANGE Manuelle moyenne
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Le Saint Amour est I'un des 10 grands vins des crus du Beaujolais, mais aussi la plus petite
appellation (seulement $% de tous les crus). Le village de Saint-Amour-Bellevue est situé en
Sadne-et-Loire, a la limite nord du Beaujolais (12 km de Macon). Ce charmant village du
Beaujolais, qui doit son nom & un soldat romain "Amor" qui a échappé a la mort en se
convertissant au  christianisme, célébre Cupidon 4 chaque instant. Le vin parfait pour la Saint-
Valentin !

Notre Saint Amour provient du lieu-dit 'Cote de Besset' qui borde lappellation Juliénas. La
parcelle est lune des plus élevées en altitude, orientée & lest avec des pentes raides de dépots
pierreux non calcaires.
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. NOTE DE DEGUSTATION La robe se teinte d'un rubis sombre. Le nez libére des aromes

de fraise. La bouche séduit par sa rondeur et son caractére gourmand, avec des notes de sous-
bois. La finale reste fraiche.

+ POTENTIEL DE GARDE S ans
. ACCORD METS/VINS Dinde farcie aux marrons - bavette a échalote - fromage affiné

SAINT-A MOUR . + TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°
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