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MAISON FONDEE EN 1797

PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU "LES CHALUMEAUX"

. REGION Cote de Beaune
« VILLAGE Puligny-Montrachet

% vegree
+ AGE MOYEN 35 ans
. Sous-soL Calcaire et ¢boulis

. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
« VENDANGE Manuelle
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2023

- APPELLATION Puligny-Montrachet Premier Cru
. CEPAGE Chardonnay
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- FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique & 100%.

. ELEVAGE 8 a 10 mois en futs de chéne, 40% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne.

| GRAND Vin pi BOURGOGNE
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FRODUIT DE FRANCE

Terroir de prédilection de certains des meilleurs Chardonnays du monde, incluant les fameux
Montrachet, ~Chevalier-Montrachet et  Batard-Montrachet, Puligny-Montrachet —est une aire
dappellation de 216 ha, bordée par Meursault au nord et Chassagne-Montrachet au sud. Situé
juste & coté des « Truffieres », quasiment au sommet de la colline, « Les Chalumaux » est
implanté sur des sols calcaires et marneux et bénéficie de l'exposition idéale sud-est. Ce vignoble
a dt appartenir 4 la famille Chalumeau ou étre exploité par elle, d'ou son nom.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Puligny-Montrachet ler Cru "Les Chalumeaux" 2023
présente une robe de couleur or pale et brillante. Le nez révéle des aromes de péche blanche,
et également une note boisée. La bouche ample et ronde se caractérise par des notes de pate
d'amande et une finale minérale.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans

. ACCORD METS/VINS Sole meuniére -

pigeonneau roti aux raisins -
fromage

poisson - crustacés -

« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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