
Beaune 1er Cru "Clos des Avaux" - Hospices de Beaune

Région 

Côte de Beaune

Village 

Beaune

Appellation 

Beaune Premier Cru

Cépage 

Pinot Noir

La vigne

Rendement moyen 

40hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique à 100%

Elevage 

10 à 12 mois en fûts de chêne

Fûts 

Fûts des Hospices de Beaune

Description

Le nom Les Avaux tire son origine du lieu-dit Vaux - ou Val - désignant une dépression dans

la pente où sont situées les vignes. Avant la Révolution, elles appartenaient à l'Hospice de la

Charité. Des vignobles plantés en 1944 et 1948 composent 45% de la Cuvée.

Dégustation

Note de dégustation 

Ce Beaune 1er Cru « Clos des Avaux » présente une robe

rubis sombre. Son bouquet est complexe avec des notes de fruits rouges et noirs. La bouche

est ample avec des tannins soyeux et des parfums de cassis, de griotte.

Potentiel de garde 

10 ans

Accord Mets/Vins 

Boeuf bourguignon - magret de canard - bécasse - Camembert -

fromage à pâte molle

Température de service 

15-17°
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