Corton-Charlemagne Grand Cru

Louis Latour
2016

Robe: sublime robe or legerement ambree.
Nez : fraTcheur et finesse devoilant des ef-
fluves d'amande, de peche more, voire de
cannelle. Bouche : luxe, calme et volupte ...
c'est le printemps qui nous comble avec de
succulentes saveurs d'agrumes et de toast
beurre. La finale est onctueuse et droite.
Accord : poularde de Bresse aux truffes.
Commentaire : garde de 15 ans.

Colour: sublime, sligldtly amber gold colour.
Nose: freshness and finesse revealing aro-
mas of almond, ripe peach, even cinnamon.
Palate: luxury, calm and voluptuousness ...
itis spring that fills us with succulent citrus
flavours and buttered toast. The finish is
smooth and straight. Pairing: Bresse chicken
with truffles. Comment: 15 years of ageing.
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Pernand-Vergelesses 1" Cru

EnCaradeux
2017

Robe : or pale. Nez : sa mineralite rivalise
joyeusement avec des notes subtiles d'aca-
cia, de chevrefeuille. Bouche : merveilleu-
sement equilibree entre fralcheur, vivacite et
delicate acidite. Finale puissante et fruitee.
Accord : fleurs de courgettes farcies a la
mousse de truite. Commentaire : garde
de 7 ans.

Colour: pale gold colour. Nose: its minera-
1ty happily competes with subtle notes of
acacia and honeysuckle. Palate: wonderfully
balanced between freshness, liveliness and
delicate acidity. Powerful and fruity finish.
Pairing: zucchini flowers stuffed with trout
mousse. Comment: 7 years of ageing.

GRAND Vix D BOURGOGNE

':?%wd /M 78

a1
BEAUNE PAR LOUTS LATOUR NEGOCNTE :(F
- COTE-D’OR - ”“

PRODUIT DE FRANCE

3 ND VIN DE BOURGOGN

éﬂ/ﬁ:/i%;w/lw/ﬁw

By o GRAND CRU /i
t'km\(u\w]\t\\\\

Chiteau Corton Grancey Grand Cru

Grancey Grand Cru
2016

Robe : belle robe satinee magenta. Nez :
impressionnante complexite aromatique,
revelant d'abord des notes de petits fruits
noirs puis des fragrances plus chaleureuses
et animales telles que le cuir, les epices.
Bouche : structure expressive alliant seduc-
fion et puissance, longueur et gourmandise
sont au rendez-vous. Accord : epaule de
chevreuil, sauce groseille. Commentaire :
garde de 15 ans.

Colour: beautiful magenta hue, satiny. Nose:
impressive aromatic complexity, first revealing
notes of small black fruits then warmer and
animal fragrances such as leather, spices.
Palate: expressive structure combining se-
duction and power, length and delicacy. Pai-
ring: shoulder of venison, redcurrant sauce.
Comment: 15 years of ageing.
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