MAISON FONDEE EN 1797

MACON-VILLAGES
2009

. REGION Maconnais - APPELLATION Macon Villages
« VILLAGE Macon - CEPAGE Chardonnay
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« AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
+ VENDANGE Meécanique

+. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox
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La Maison Louis Latour sélectionne rigoureusement ses raisins au coeur des terroirs les plus fins
de lappellation Macon-Villages, de facon & assurer a ses vins une qualité constante et
irréprochable. 1l en résulte un Chardonnay classique, frais et d'un bel équilibre.
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- NOTE DE DEGUSTATION Ce vin présente de délicieux aromes floraux et d'amande; sa
bouche est ample. Dégusté en septembre 2010.

+ POTENTIEL DE GARDE 3-5 ans
« ACCORD METS/VINS Crustacés - poisson - charcuterie fine - Comté
- TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°

Vin pi BOURGOGNE

ELTION MACON-VILLAGES CONTROEE
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PRODUIT DE FRANCE
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WWW. LOUISLATOUR.COM
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