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MAISON FONDEE EN 1797

BOURGOGNE ROUGE "CUVEE LATOUR"

- REGION Bourgogne - APPELLATION Bourgogne
+ VILLAGE Bourgogne » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL Argile, calcaire et granit

RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha + ELEVAGE 10 a 12 mois en cuve inox

. VENDANGE Manuelle
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Pour le Bourgogne Rouge 'Cuvée Latour’, la typicité est d'une grande importance. Ce vin est
élaboré a partir de 100 % de Pinot Noir, les raisins provenant de zones géographiques peu
connues du sud de la Cote d'Or, mais aussi de petites parcelles de Santenay et d'Auxey-
Duresses. Le résultat est un Pinot Noir typique de la Cote de Beaune.
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. NOTE DE DEGUSTATION Le Bourgogne « Cuvée Latour » 2009 se présente sous une
jolie robe rouge cerise et vous charmera avec son nez trés aromatique de cassis et de réglisse.
Vin dune belle souplesse, ample et trés bien équilibré en bouche. Des arémes de noyau de
cerise caractérisent la fin de bouche. Belle longueur.

- POTENTIEL DE GARDE 2-3 ans
« ACCORD METS/VINS Viandes grillées - fromages affinés
- TEMPERATURE DE SERVICE 14-15°
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