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sereine dans la tempéte

Le Covid 19 a durement touche le monde du vin, La Bourgogne n'a pas il exception,
mais ¢lle est entrée dans cetie erise en pleine sanic. a Pinstar de ce fleuron de la région.

La pierre et la vigne. Afficher un siége
social & Beaune, la capitale de la
Bourgogne viticole, est, pourune maison
devin, gage derespectabilité etde réussite
tout 4 la fois. Le faste dubatimentachéve
d'en dessiner la prospérité. Depuis le
XIx®siécle, laMaison LouisLatour possede
un splendide hotel particulier en plein
ceeurdelacité fortifide. Lintérieur, inondé
parlesoleildejuillet, se révele coquet mais
sans luxe excessif, Le symbole d'une
famille quin‘aplusrien a prouver. Présent
dans les vignes bourguignonnes depuis

plus de deux cent vingt ans, le proprié-
taire-neégociant, dont le chiffre d'affaires
annuel dépasseles70 millionsd’euros, est
unevéritable institution locale.

L'actuel PDG, Louis-Fabrice Latour,
représentant de la 11 génération, se dit
optimiste malgre la crise sanitairequia
durement toucheé I'économiedu vin. « En
matiére d'activité, on doit étre autour de
- 15 % parrapport a 2019, cela reste nette-
ment moins violent que la crise de 2009,
ol on avait terming l'année 4 — 23 %. » Le
quingua, carrure d’armoire normande et
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sourire bonhomme, l'assure: « Onest cer-
tainement larégionviticolequis'ensort le
mieux. » De fait, année aprés année, les
vins bourguignons ne cessent de voir leur
cote s'envoler. Pourla plupart, les vigne-
rons du cru sont entrés dans la crise avec
un solide matelas de eash. Ici, pas de pro-
bléme de surstock. Et, contrairement 4

« Lesgensontentéte

le chateau et les vignes...
Mais nous sommes

une industrie lourde »

nombre de leurs collégues du Bordelais,
du Languedoc ou d'Alsace, ils n'ont pas
demandeé a pouvoirdistiller pouréliminer
les surplus. Cette autorisation permet de
transformer le vinen alcool pur, adestina-
tiondel'industrie, notamment pour lapro-
duetionde gel hydroalcoolique.

Atitrepersonnel, celui quiest aussi pré-
sident du Bureau interprofessionnel des
vins de Bourgogne enestsir:: lapuissance
de samarque lui a permis d'éviter le pire,
« Cequinousasauves, c'estd'avoir unnom
connu, qui rassure lesgens. » Unecentaine
d’appellations sont ainsi signées Maison
Louis Latour. Elles sont situées en
Bourgogne, bien siir, mais aussi dans le
Beaujolais, en Ardeche, ou encore dans le
Var.« Nousnesommes paspourautantune
maison de volume, mais lesvins de rota-
tion rapide [NDLR : comprendre, a petits
prix] que sont le macon, le pouilly-fuissé
ou encore le grand ardéche, nous per-
mettent de trouverun équilibre financier
auxcotésde nosgrands crusde Bourgogne,
tels quel'aloxe-corton, le chambertin ou
lemontrachet. »

Loin de s'endormir sur ses pieds de
vigne, la vénérable Maison Latour est en
efferaclasserdanslecamp des réformistes
bourguignons. Un « progressisme » gue
l'onretrouve dans!'usine d'embouteillage
deSavigny-les-Beaune, oliunesoixantaine
desalariéstravaillentsur desinstallations
depointe. L'impact du confinementsurce
site? « On a seulement ferme pendant
quinze jours, apres le discours du pré-
sident Macron, afin de batir le plan sani-
taire pourlareprise », raconte Stanisiasde
Warren, le directeur de la production. Ici,
c'est le niveau de robotisation qui étonne
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le plus. Un véritable ballet millimétré, avec
des bouteilles qui semblent danser entre
sol et plafond, entierement orchestré par
une machine-outil, Amusé par notremine
étonnée, le patron de la preduction s'ap-
proche. « Nousl'avens achetée l'année der-
niére pourplusde 1,5 million d'euros. Cest
une miseenbouteillederniére génération,
toutest fait sousatmosphére contrléeafin
d’empécherlamoindre oxydationduvin,
et elle peut monter jusqu’a 60000 bou-
teilles parjour », détaille-t-il. « Lesgens ont
toujours en téte la carte postale, avec un
chateau entoure de vignes... Mais nous
sommes aussiuneindustrielourde » com-
pléte Louis-Fabrice Latour. Un peu plus
loin, unautre robot gére entierement!'ha-
billage des bouteilles, & raison de 600 uni-
tés par heure. Une prouesse, alors gu'il
existe plusieurs milliers d'étiquettes, en
fonction desréférences, des payset des dis-
tributeurs. Le groupe familial distribue en
effet ses précieux flacons dans 120 pays
- 85%duchiffred'affairesest réalisé al'in-
ternational —autant chez lescavistes que
dans les restaurants.

Une diversification relativement
récente. « Jusqu'a la fin des années 1930,
nous faisions 40 % de notre chiffre d'af-
fairesuniquement avecles Etats-Unis,un
marché ot nous sommes présents depuis
laguerredeSécession » rapporte le patron,
qui passe en temps normal prés de cent
jours paran i l'étranger. Mais la crise éco-
nomigue guia suivi la guerre du Golfe de
1991 apoussé la famille a étre moinsdépen-
dantedu pays del'OncleSam. Ainsiquiase
développer chez les cavistes, ottleurs bou-
teilles étaient jusque-la peu présentes.
Presquetroisdécenniesplus tard, cechoix
saveredautant plus pertinentque legou-
vernement américain vient de prolonger
desixmoislataxe de25 %surlesvins fran-
¢ais. Unetaxe entréeen vigueurenoctobre
dernier,danslecadre duconflitsurlessub-
ventionseuropéennes a Airbus, quifrappe

également les vins allemands, espagnols
etbritanniquesendessousde 14*d'alcool.
« L'Europe est une grande puissance éco-
nomique, mais elle n'arrive pas établirun
rapport de forcesuffisant pour faire valoir
nos droits », s’énerve Thiébault Huber, le
président de la Confédération desappel-
lations et des vignerons de Bourgogne.
« On a demandé au président Macron un
fonds d'indemnisation de 150 millions
d’euros, mais cela semble mal engagé »,
compléte Louis-Fabrice Latour.

Dans l'usine d'embouteillage de
Savigny-lés-Beaune, le septiéme Louis de
la dynastie Latour tient & nous montrer
que sa maison sait aussi faire dans l'arti-
sanal. « Nous sommes une des rares mai-
sons de la région a fabriquer nos propres
tonneaux », §'enorgueillit notre homme,
Dans un atelier un peu & l'écart, cing per-
sonnes travaillent sur du chéne frangais
de 100 ans et plus, dont on n'a gardé que
le coeur, pour en faire des douelles, les
piéces de bois qui formeront la paroi du
tonneau bourguignon.

85 % du chiffre
d'affaires est réalisé
él'international,
dans 120 pays

Cedernier est un peu plus haut et un
peu plus élancé que son cousin bordelais,
et il est plus lourd de treis petits litres
(228 litres, contre225), Un tonneat gui sera
utilisé quatre ans durant, aprés quoi le
« golit » s'estompe. « Les fiits sont ensuite
revendusaux fabricants de bourbon et de
whisky, qui communiquent trés bien sur
le “vieillien fiit de chéne bourguignon™ »,
raconte Stanislas de Warren.

Le chef du clan Latour s'empresse
ensuite de nous faire visiter le chateau
familial de Corton-Grancey, aunedizaine
de minutes en voiture. Trés vite se dessine
la fameuse colline de Corton, dont le seul
nom fait saliver les amateurs de grands
bourgognes. Dans la petite ville
d'Aloxe-Corton, les rues sont étonnam-
ment désertes. « Clest trop calme, les tou-
ristes étrangers, et notamment les
Ameéricains, ne sont pas la, cela risque
d'étre dur pour ceux qui vivent du tou-
risme », sedésole notre hdte. Enfin, leché-
teau apparait, majestueux et entouré des
vignes parmi les plus chéres dumonde. 11
sert aujourd hui a accueillir les meilleurs
clients et fait office de petit musée. Aux
murs sont affichés les prestigieux menus
danslesquelsles vinsdu domaine ont été
servis(a I'Elysée, 2 la Maison-Blanche, a
I'ONU, alatabledelareined'Angleterre...),
ainsi que des photos de la famille a diffé-
rentes épogues, dont une olise mélentcing
générations de Latour, symbolisant la
pérennité de la dynastie qui devralt sur-
montercettedifficile période - commeelle
apasse les autres.

Ce qui ne va pas, néanmoins, sans
quelques angoisses. « La grande peur que
nousavons tous, c'est que notrevitrine, la
restauration, s'effondre sous l'effet de la
crise », martéle Albéric Bichot, vice-
président de la Fédération des négo-
ciants-éleveurs de la Grande Bourgogne.
§'il partage cette crainte, Fabrice-Louis
Latour croit dans I'étoile de son chateau.
« Le millésime 2020 s'annonce trés, trés
bon, aussi bien en qualité qu'en volume. »
Lesacheteurs nedemandent gu'ale croire,
et plusencorea pouvoir le goiiter en toute
quiétude dans un restaurant... sans plus
redouter la menacedu coronavirus. #
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